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Heredad Graula - Airen Sauvignon Blanc
Spanien-trocken, vollfruchtig mit Aromen von
reifen Apfeln und Birnen.
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Rotwein

Tempranillo - Heredad Graula
trocken, Spanien, intensive Fruchtaromen von
Erdbeeren, Waldbeeren und ein Hauch Lakritz

SuBkartoffelstppchen

Kokosmilch - Ingwer - Blatterteiggeback

und / oder

Pollo Tonato

Tranchen von der Hahnchenbrust
Thunfischsauce - Salat - Baguette
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Rinderfilet

Broccoli - Kartoffelstampf - Rotweinschalotte

oder

Zander - gebraten
Rote-Bete Risotto - buntes Gemuse

oder

Kartoffelrosti vegan
veganes Geschnetzeltes
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Schokotortchen

Beeren

oder
Beeren-Cheesecake vegan

3-Gang-Mendu: 47,90€ p.P
4-Gang-Mend: 52,90€ p.P.
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WeiBwein

Heredad Graula - Airen Sauvignon
Blanc
Spanien-trocken, vollfruchtig mit Aromen
von reifen Apfeln und Birnen.

Rotwein

Tempranillo - Heredad Graula

trocken, Spanien, intensive Fruchtaromen von
Erdbeeren, Waldbeeren und ein Hauch Lakritz

Vorspeise

SuBkartoffelstppchen

mit Ingwer, Curry, Kokosmilch

Hauptgang

Zander, gebraten

geschmorter Wirsing, Herzoginkartoffeln,
Zitronen-Frischkase-Schaum

oder

Entenbrust - rosa gebraten
Balsamico-Kirschen, SelleriepUree

Dessert

Orangen-Flan
eingelegte Kumquats

Preis fiir 2 Personen - 89,-€
inkl. 1 Flasche Wasser & 1 Flasche Wein
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Heredad Graula - Airen Sauvignon
Blanc
Spanien-trocken, vollfruchtig mit Aromen
von reifen Apfeln und Birnen.

Rotwein

Tempranillo - Heredad Graula

trocken, Spanien, intensive Fruchtaromen von
Erdbeeren, Waldbeeren und ein Hauch Lakritz

Vorspeise
SuBkartoffelstppchen

mit Ingwer, Curry, Kokosmilch
und

Kleiner ,Kirchen-Salat”

Romana- und Radicchiosalat, Orangenfilets,
Granatapfelkerne, gerdstetem Sesam,
Teriyaki-Dressing, Baguette

Hauptgang
Zander, gebraten
geschmorter Wirsing, Herzoginkartoffeln,
Zitronen-Frischkase-Schaum

oder

Entenbrust - rosa gebraten
Balsamico-Kirschen, SelleriepUree

Dessert

Orangen-Flan
eingelegte Kumquats

° P Preis fiir 2 Personen - 99,-€

o inkl. 1 Flasche Wasser & 1 Flasche Wein
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Kroen-Meni

Weinempfehlung

Lemberger by Christian Hirsch
trocken, dunkle Optik, funkelndes Bouquet,
harmonisches Zusammenspiel von Frucht und Wirze.
Reife Schwarzkirsche schmeichelt der Nase,
Rauchnuancen und der Duft von Leder schenken viel
Tiefe.
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Vorspeise

SuBkartoffelstppchen

mit Ingwer, Curry, Kokosmilch

Hauptgang

Schweinebéackchen
Brasserie-Gemuse, Kartffel-Kurbis-Stampf

oder

Tagliatelle
Pilzrahm

Dessert

Lebkuchen-Tiramisu
Portweinpflaumen,
Eis-Vanillegeschmack

Q/zfe/z,/r Apsetit



